
MENUS DU 02 au 27 SEPTEMBRE 2024

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Semaine du 02 au 06 Septembre 2024 Semaine du 09 au 13 Septembre 2024

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

En
tr

ée

Melon BIO

Pl
at Pané de colin Tajine de poisson

G
ar

ni
tu

re

Salade verte BIO Haricots verts BIO Pâtes BIO Purée de carottes Gnocchis Semoule BIO Salade verte

Fromage

Glace

Fromage BIO Fromage

Crème vanille

Fromage BIO

D
es

se
rt

Fruit de saison

G
oû

te
r

/ / / / / / / /

Pêche Durable

Date : 13/08/2024

Rillettes de 
saumon

Salade de 
tomates en  
vinaigrette

Salade verte, 
croûtons et dés de 

mimolette

Gaspacho BIO
&

Gressins
Concombre à la 

crème
Pizza aux légumes 

du soleil
Guacamole et 

tortillas
Betterave BIO 

vinaigrette
Salade de tomate 

mozzarella

Pizza bolognaise  
végétale 

Émincé de poulet 
au paprika

PA : Émincé 
végétal au 

paprika

Sauté de veau 
Label Rouge à la 

moutarde

PA : Poisson 
sauce moutarde

Jambon blanc*

PA : Omelette 
nature

Rôti de bœuf 
Au jus

PA : Steak végétal 
à la tomate

Chipolatas* Label 
Rouge

PA : Poisson 
meunière

Gratin d’égrené 
de pois sauce 

tomate et pomme 
de terre

Poulet rôti

PA : Œuf dur

Poêlée de 
légumes

Riz BIO et 
ratatouille BIO

Pomme noisette 
et Ketchup local 
de Blanquefort

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Yaourt nature au 
sucre de canne 

BIO
Petit Suisse aux 

fruits
Fromage blanc 

aux fruits
Compote local de 

Blanquefort

Fruit de saison 
BIO

Fruit de saison 
BIO

Fruit de saison 
BIO

Lait chocolaté 
&

Madeleine
&

Fruit de saison

Lait nature
&

Marbré
&

Fruit de saison

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Bleu Blanc Cœur Indication  
Géographique 

Protégée

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Commerce 
équitable

Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie



MENUS DU 02 au 27 SEPTEMBRE 2024

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Date : 13/08/2024

Semaine du 16 au 20 Septembre 2024 Semaine du 23 au 27 Septembre 2024
Lundi Mardi Mercredi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

En
tr

ée Taboulé BIO Coleslaw Charcuterie*

Pl
at Nuggets de blé

G
ar

ni
tu

re

Salade verte Haricot beurre Haricots verts BIO Petits pois Riz BIO Carotte vichy BIO Blé au beurre BIO

Fruit de saison

Fromage BIO

Yaourt aromatisé

Fromage

Glace

Fromage Fromage BIO

D
es

se
rt

Fruit de saison

G
oû

te
r

/ / / / / / /

Pêche Durable

Jeudi
MENU INDIEN

Carottes râpées 
BIO

Salade de pomme 
de terre

Salade de laitue 
et croûtons

Œuf dur BIO 
mayonnaise

Concombre 
vinaigrette

Dés d’avocat en 
vinaigrette

Émincé de dinde 
colombo

PA : Nuggets de 
blé

Tortellinis 3 
fromages et sauce 

tomate

Sauté de bœuf 
Label Rouge aux 

olives

PA : Poisson à la 
provençale

Salade de riz et 
lentilles corail

Poulet tikka 
Masala

PA : Poisson tikka 
masala

Naan au fromage

Dés de mangue 
&

Rocher coco

Poisson sauce 
citron

Sauté de veau 
Label Rouge au 

curry

PA : Émincé 
végétal au curry

Poisson sauce 
poireaux

Omelette BIO au 
fromage

Boulettes de 
bœuf à la tomate

PA : Blé à la 
bolognaise 
végétale

Épinards BIO 
gratinés à la 

crème
Purée de 
courgette

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Salade de fruits 
frais

Fromage blanc 
« maison » et 

coulis de fruits
Fruit de saison 

BIO
Fruit de saison 

BIO
Fruit de saison 

BIO

Jus de fruits
&

Pain au lait
&

Yaourt aromatisé

Yaourt à boire
&

Pain et barre de 
chocolat 

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Bleu Blanc Cœur Indication  
Géographique 

Protégée

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Commerce 
équitable

Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie


	MENUS SCOLAIRES ET ALSH

